voorgerecht

Beef tatakl met
zeewlersalade,
sesam-
dressing en
sjalot parels

Ingrediénten voor 1 couvert Bereidingswijze
Art.nr. Omschrijving Hoeveelheid Mise-en-place
124000  Beef tataki, pop out, Perfect Serve 40 gr W Leg de beef tataki in het midden van een bord en bewaar
124006 Dressing, soja-sesam, Perfect Serve 20 ml afgedekt met plasticfolie minimaal 2 uur in de koeling.
232416 Hokkai Chuka Wakame Japanse 20 gr
zeewiersalade Bereiding
579842 Sesamzaad gerookt, Foreway 1gr W Haal de beef tataki uit de verpakking.
559012 Babyleafveldsla, Smeding 1gr B Lepel de soja-sesamdressing op en rondom de tataki.
69601 Azijn- en sjalotparels, Algues de 10 gr W Dresseer om de tataki enkele ‘bergjes’ zeewiersalade.
Bretagne W Leg er enkele rozetjes veldsla omheen.
74104 Chips Shiitake crispy, Ranobo 10gr B Strooi wat wasabisesamzaad om de tataki.
W Lepel er de azijn- en sjalotparels omheen.
B Breek wat crispy shiitake in stukjes en leg deze erbij.

Kijk voor meer informatie op

sligro.nl/slimmekeuken of neem .
. Geschikt voor takeaway:
contact op met je accountmanager

Adviesprijs:  €15,95 Mise-en-place: 2 uur Wijnsuggestie:
Brutomarge*: 61 % (ontdooien) Urmeneta Merlot

Bereidingstijd: 2 minuten | Artnr. 42473

*De brutomarge is een richtlijn en afhankelijk van actuele prijzen.

Groots in genieten



