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PRECAUCIONES IMPORTANTES

Al momento de utilizar cualquier electrodoméstico, debe seguirse las
siguientes precauciones de seguridad importantes:

1. Lea todas las instrucciones detenidamente.

2. No toque las superficies calientes. Utilice los mangos y perillas. La agarrade-
ra de la tapa puede estar caliente cuando se cocina, es recomendable utilizar
un guante de cocina cuando se utlice.

3. Con el fin de evitar una descarga eléctrica, no sumerja el cordon, el enchufe
ni el aparato en agua u otros liquidos. PRECAUCION: Nunca sumerja la uni-
dad calentadora en agua u otro liquido.

4. Debe supervisarse a los nifios constantemente si se utiliza el electrodomésti-
CO en su presencia.

5. Desenchufe el electrodoméstico si no lo va a utilizar y antes de proceder a
limpiar. Deje que enfrie antes de colocar o retirar piezas.

6. No utilice el electrodoméstico si el cordon o el enchufe se encuentran dafa-
dos o después de que haya sufrido un desperfecto o algun tipo de dafio. Lleve
el electrodoméstico al centro de servicio autorizado mas cercano para que se
lo examine, repare o arregle.

7. El uso de accesorios o aditamentos no recomendados por el fabricante
podria causar lesiones.

8. No utilice el electrodoméstico en exteriores.

9. No permita que el cordon cuelgue del borde de la mesa o repostero de co-
cina, ni que entre en contacto con superficies calientes.

10. No coloque el electrodoméstico cerca o encima de un quemador a gas o
eléctrico ni dentro de un horno caliente.

11. Debe tenerse sumo cuidado al trasladar el electrodoméstico si éste con-
tiene aceite u otros liquidos calientes. Siempre use las asas del electrodomésti-
co para mover de un lugar a otro cuando se encuentre caliente.

12. No utilice el electrodoméstico para otros fines diferentes a su uso.

13. Para desconectar, presione el boton de apagado, y después desconecte
del enchufe.

14. Este electrodoméstico no ha sido disefiado para ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, mentales o sensoriales limitadas
o con la falta de experiencia y conocimiento debidos a no ser que estén bajo
la supervision o instruccion con respecto al uso del electrodoméstico por parte
una persona responsable de su seguridad.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

SNOILONYLSNI 3S3IHL FAVS

‘Aajes J1ay} U0y ajqisuodsal uosiad e Aq aoueldde ayj Jo asn Buiuiaouod
uononusul Jo uoisialedns uanlb uaaq aaey Aayy ssajun ‘ebpamouy pue
aousladxa Jo yoe| Jo ‘sapljigedeo |eyjusw Jo Alosuas ‘|eaisAyd paonpal yym
(uaapjiyo Buipnjoul) suosiad Ag asn 1oy papuajul Jou s| soueldde siy] ‘|
"JojIno |lem wouy Bnjd aArowal uay) ‘uopng 440 8y} ssald JoauuodsIp 0] ‘€|
"asnh papusjul s} uey} Jayjo BuiyiAue Joy soueldde asn jou oq "zl

19002 89U

pajeay JnoA Buinow usym sa|puey ay} asn sAem|y spinbij Jayjo Jo jio joy
Buluiejuoo aoueldde ue BuirOw UBYM pasn ag }SNW UONED awanxg "L}
"UBAO pajeay Jo ‘Jauing 213098 Jo seb joy e Jeau Jo uo ade|d Jou o "0l
'S30BJINS JOY YoNO} JO 18junod Jo d|qe) jo abpa Jano Buey piod 39] Jou 0q ‘6
"SI00pP)NO 8SN Jou 0 '8

‘Ainful esneos Aew Jainjoejnuew

aoueldde ay) Aq papuswiwiodal Jou sjuswyoeye Alossaooe Jo asnay] /
"Juswisnipe Jo

‘iedal ‘uoneulwexa 1oy} Ao} 92IAI8S paziioyine 1saleau ay) 0} aoueldde
uin}ay Jasuuew Aue ul pabewep usaq sey Jo ‘suonounjew asueldde

ay} Jaye Jo Bnid Jo plod pabewep e yum asueldde Aue ajesado jou oqg 9
‘sped yo Bbupjey 4o uo Bunind aiojeq

|002 0} MOJ|y “Bulues|d a1ojeq pue asn ul Jou uaym 18ino woJy bnidun -g
‘ualpliyo Aq

Jeau Jo Ag pasn si aoueldde Aue uaym Alessadau si uoisialadns aso|) f
‘pinbi Jay10 Jo Jajem ul

Hun Buneay ayy abiawgns 1aAsN :NOILNVYD ‘PInbi| Jayjo Jo Jajem ui Apoq
urew Jo ‘sbnjd ‘p1od asiawwll Jou Op ¥o0ys |edl}099 Jsulebe 108joid O] "¢
‘pasiApe sI Buljpuey ajiym i USAO Ue JO ash ‘Buiyood ajiym joy

196 Aew ajpuey pi| 8y "Sqouy Jo sg|puey asn ‘saoeuns Joy Yyonoj jou oq ‘g
‘AlInya1eo suononyisul ||e peay °|

:Buimoljoy 8y} Buipn|oul ‘pamojjo} aq sAem|e
pinoys suoinesaud Ajajes oiseq ‘saoueljdde [eoli3oala Buisn uaypn

SAYVNO3I4VS LNVLIHOdNI




‘suonjounyew Bunelado juaraud

0} Jajjew ublaioy Jo 98l ale|d Jejeay Jo aoeuns pue jod Jauul Jo wopoq daay ‘9
‘Buiiojoosip 4o 1no BulAip wouy 991 INoA Juanald

0} Buinias saye aoe(d ui pij 8y} desy ‘Bupjood sjiym jod Jauul JNoA uo pi| 8y} 89e|d G
‘paysiul 3snl sey Bupood

USUM JO JBX3009 Ul pauasul A||ny Jo si jod Jauul usym 1nd20 ybiw A}noiyip siyl -umop
}1 8210} 0} A} Jou op ‘uonisod X009, 8y} 0} ssaid 0} YNIYIP SI UOIING YOUMS BU} §]
‘)13 Jodoud ainsus 0} Ya| pue

wbu 01 Apuab jod sy uiny ‘Bunesado a10jaq 193009 dY} dpisul jod Jsuul 8y} ade|d '€
ul pabbn|d

S| pJ02 8y} Jansuaym sajelsado ainjesy JNYVM 433N, dUl Jequiaway "pasn Buiaq
10U S| J83002 UBYM IO 184009 Ul Jou S| ued uaym plod Jy Bnjdun 0y auns ag g
(1184009 801 JO WONO(Q 8y} Je |9ge| pue Xoq 8as

abejjoA pajel 1081109) '19[1N0 8be}|0A DY 1081100 8y} yym 1onpold siyy asn AjluQ |
‘ONISN 340439 SNOILNVD

"AINO 3SN ATOHISNOH 40} st ddueldde siyy

‘'sasn
M3} B Ja)Je 1ndal Jou |Im pue saoueldde Buneay Auew ylm [ewllou s Siy| pajoslep
aq Aew Jopo Jo/pue axows Jybiis sawos ‘eoueldde sy Jo asn jeniul Buung ;310N

:SNOILONYLSNI ONILV™EEdO

‘|]ouuosiad
pauijenb Aq paosejdal aq pjnoys j1 ‘pabewep si| p1od Ajddns samod a8y} §| :310N

“Jano padduy Jo ualp|iyo Aq uo pajind aq ued )l asaym dojs|gey JO

dopajunod ay} Jano adeup jou ||Im 11 Jey} os pabuelse aq pjnoys piod Jabuoj ayy (g
) pue ‘plod aum-¢ adA}-bul
punolb e aq pjnoys pJod uoisuaixa ay} ‘@dA} papunoib ayy jo si soueldde ayy | (g
‘aoueldde ayy Jo Bunel |eoly0sle ay) se jealb se Jses| je aq pinoys pJod

uoISua)Xa 10 plod Ajddns-1amod ajqeyoelap ay} Jo Buijes [eouyosle payew ayl (L
‘pasn s| pJ0O UOISUB)XS 10 pJod Alddns-1emod ajqeyoelsp buo) ey (9

"asN JIay} Ul pasIolaxa S| 81ed JI pasn aq

Aew pue a|ge|ieAe a1e SpJ0d UoISUaXa Jo spiod Ajddns-1amod ajqeyoeiap Jabuo (q
"pJ40o2 Jebuoj e Jano Buiddiy Jo ul pajbueius Buiwooaq

wouy Bupnsal ysu 8y} 8onpal 0} papiaoid aq 0} si pJod Ajddns-jemod poys v (e

QJ¥OD TVIRILOT 1T

“J9[INO Jey} 8SN JouU Op WJEM S|99} 19[IN0 DY dY} JI JO 19)IN0 DY
ay} ol Aj@soo) sy bnid ayy J| “Aem Aue ui Bnid ay) Aypow 03 Jdwaye jou oQg

‘uelol}08le palijenb e joeu0d

‘J4 Jou sa0p ||1s ¥} §| “Bnid ayy 8sianal “}B)IN0 By} Ojul ANy 31} Jou saop Bnid auy §| “Aem
auo Ajuo jo13no paziejod e ojul 31y 0} papuajul si Bnid sy} ‘}o0ys d1308]8 JO YSI By}
aonpal 0] “(4ayjo 8y} ueyy Japim si ape|q auo) bnid paziejod e sey aoueldde siy |

oN1d Ad3ZRIvV10d

ENCHUFE POLARIZADO

Este electrodoméstico cuenta con un enchufe polarizado (una extremidad es mas
ancha que la otra). Con el fin de reducir el riesgo que se produzca una descarga _
eléctrica, dicho enchufe debe encajar dentro de un tomacorriente polarizado sola.
mente de una manera. Si el enchufe no encajara totalmente dentro del tomacorri
ente, intente dandole la vuelta. Si aun asi no encajara, péngase en contacto con un
electricista calificado.

No intente modificar el enchufe de ninguna manera. Si el enchufe se siente suelto
en el tomacorriente o si el tomacorriente se siente caliente no utilice ese toma.

CORDON ELECTRICO

a. Un cordon corto de alimentacion electrica es provisto para reducir el riesgo de
resultar enganchado o enredado por un cordon largo.

b. Cables eléctricos desmontables pueden estar disponibles y pueden ser usados si
se tiene el respectivo cuidado cuando se usa.

c. Si se va a usar un cable eléctrico desmontable mas largo,

1) La corriente eléctrica del cable eléctrico o el cordon de extensién debe ser igual a
la corriente eléctrica del electrodoméstico.

2) Si el electrodoméstico es del tipo con carga a tierra, el cable de extension debe
ser también del tipo de corddn de 3 cables, y

3) El corddn eléctrico largo debe estar dispuesto de tal manera que no cuelgue del
borde de la mesa o repostero de cocina y que pueda ser agarrado por un nifio o
enganchado de alguna manera.

NOTA: Si el cordon eléctrico se encuentra danado, debe ser remplazado inme-
diatamente por personal calificado.

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

NOTA: Durante el primer uso de este electrodoméstico, puede que se detecte un
olor y/o humo. Esto es normal con muchos de los electrodomésticos para calentar
alimentos y desaparecera después de algunos usos.

Este electrodoméstico es SOLO PARA USO DOMESTICO.

Precauciones a tener en cuenta antes de utilizar la olla arrocera:

1. Utilice este producto sélo con un tomacorriente que cuente con el debido voltaje
AC. (Para el voltaje correcto, verifique la caja y la etiqueta en la parte inferior de la
olla arrocera.)

2. Asegurese de desconectar el cordon cuando la olla de coccidn no se encuentre
dentro de la base o cuando no se encuentre en uso. Recuerde que la funcion de  _
“‘KEEP WARM” (mantener caliente) funciona cuando el aparato se encuentra enchu
fado. )
3. Coloque la olla de coccion dentro de la base antes de empezar a utilizar el elec
trodoméstico. Gire la olla ligeramente hacia la derecha e izquierda.

4. Si fuera dificil colocar el botén de encendido en la posicion “Cook” (coccién), no
intente forzarlo. Esa dificultad normalmente se presenta cuando la olla de coccién
no se encuentra correctamente insertada dentro de la base o cuando la coccién



acaba de terminar.

5. Coloque la tapa sobre la olla durante el proceso de coccion. Mantenga la tapa en
su lugar después de servir para evitar que el arroz se seque o pierda el color.

6. Mantenga la parte inferior de la olla de coccion y la superficie de la placa de
calentamiento libre de cualquier objeto extrafio para prevenir desperfectos.

ADVERTENCIA: Si el enchufe se encontrara daiado, éste debe ser
desechado ya que un enchufe con un cordén expuesto puede resultar
ser peligroso si se conectara a un tomacorriente.

COMO UTILIZAR SU ARROCERA

COCINANDO ARROZ:

1. Utilizando el medidor incluido en el empaque, mida y lave el arroz.
Anada el arroz dentro de la olla de coccidn. No utilice el recipiente remov-

ible para lavar el arroz.
OU

- S © (s

2. Utilizando el medidor, anada la cantidad necesaria de agua al arroz den-
tro de la olla de coccién de acuerdo a los siguientes parametros:

Tasas de arroz crudo Agua a anadirse hasta la linea
15 tazas 15 - 15 1/2 tazas
14 tazas 14 — 14 1/2 tazas
12 tazas 12 -12 1/2 tazas
10 tazas 10 — 10 1/2 tazas
8 tazas 8 — 8 1/2 tazas
6 tazas 6 — 6 1/2 tazas
4 tazas 4 —41/2 tazas
2 tazas 2-21/2 tazas

3. Coloque la olla de coccién en la base. Coloque el arroz y el agua en la
olla de coccion. Gire la olla con cuidado hacia la derecha e izquierda para
asegurase de que exista un buen contacto con la base calentadora.

4. Cierre la tapa del recipiente firmemente. Advertencia: No tape el agu-
jero de ventilacion durante la coccion.

5. Conecte al tomacorriente. No enchufe hasta estar listo para efectuar la
coccion. De lo contrario, el arroz puede estropearse. Si la olla no se en-
cuentra dentro de la base, no se podra llevar a cabo la coccion.

6. Presione el botén de encendido. La luz indicadora de “COOK” (coccidn)
sefalara que la coccién se ha iniciado.
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‘ONIMALS

7. Una vez cocido el arroz, el botdn se desactivara automaticamente.
La luz indicadora de “COOK” (coccién) se apagara y la luz indicadora de
“WARM” se encendera.

8. Una vez desactivado el botdén, mantenga la olla cubierta por lo menos
unos 15 minutos para vaporizar el arroz.

9. Desenchufe después de cada uso.

GUISAR:

1. Coloque la comida a guisar, como vegetales, carnes, comida de mar, etc.
con agua dentro del recipiente de la olla de arroz.

2. Cuando se va a guisar, el nivel del agua no debe ser mayor al 70% del
volumen del recipiente de la olla de arroz.

3. Cubra con la tapa. Advertencia: No tape el agujero de ventilacion du-
rante la coccion.

4. Presione el boton “COOK”. (coccion).

5. Guise la comida hasta donde lo indique la receta.

6. Desenchufe después de cada uso.

PRECAUC'ON Con el fin de reducir el riesgo de una descarga

eléctrica, lleve a cabo la coccion solamente en el recipiente de coccion.




PRECAUCION

ANTES DE INICIAR LA COCCION, LIMPIE LA PARTE INFERIOR DE LA
OLLA DE COCCION Y LA SUPERFICIE DE LA PLACA DE CALENTA-
MIENTO. LUEGO GIRE LA OLLA DE COCCION EN EL SENTIDO DE LAS
AGUJAS DEL RELOJ Y EN EL SENTIDO CONTRARIO A LAS AGUJAS
DEL RELOJ PARA ENCAJARLA ADECUADAMENTE SOBRE LA PLACA
DE CALENTAMIENTO DENTRO DE LA BASE. DE LO CONTRARIO, LA
OLLA NO FUNCIONARA O PODRIA DANARSE.

PROCEDIMIENTOS DE MANTENIMIENTO

1. Desenchufe la unidad del tomacorriente cuando no este en uso o antes
de limpiar. NUNCA INMERSA EL CUERPO CALENTADOR DE LA OLLA
ARROCERA EN AGUA U OTRO LIQUIDO!

2. Permita que la olla arrocera se enfrie completamente antes de limpiarla.
3. Remueva el recipiente interno y la tapa de vidrio y lavelas con agua
caliente jabonosa, enjuage completamente y luego seque con un pafo
suave. No utilice un limpiador abrasivo. Utilice un pafio, una esponja o una
espatula de plastico con agua usualmente removera cualquier residuo.

4. Limpie el exterior de la olla arrocera con un pafio humedo. Nunca limpie
ninguna parte de la olla arrocera con un limpiador abrasivo.Utilice un pafio
0 una esponja humedecidos con agua y detergente suave para lavar pla
tos. Séque completamente. No sumerja ninguna parte de la olla arrocera
en agua.

5. Para limpiar la placa de calentamiento y la placa de control térmico,
utilice una esponja para pulir o retirar cualquier residuo. Luego limpie con
un pafio humedo. Deje secar completamente antes de volver a utilizar.
Debe mantenerse la placa de calentamiento y la placa de control térmico
libres de cualquier objeto extrafio ya que de lo contrario la olla arrocera no
funcionara adecuadamente. -
6. La limpieza inadecuada de la olla arrocera podria causar que se produz
can olores desagradables.

7. Cualquier residuo de vinagre o sal puede causar que la olla se corroa.
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1. Perilla de la tapa

2. Tapa de vidrio

3. Asas

4. Cuerpo de la olla arrocera

5. Boton de encendido

6. Recipiente desmontable

7. Luz Indicadora de encendido
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RECETAS

ARROZ CON FRIJOLES NEGROS

INGREDIENTES:

2 TAZAS DE ARROZ

5 TAZAS DE AGUA

1% 15 oz. LATA DE FRIJOLES NEGROS LISTOS PARA COMER

2 PIMENTON VERDE B

1 SOBRE DE CONDIMENTO SAZONADO (CON CILANTRO, OREGANO Y PA
PRIKA) O 2 DE CUCHARITA DE OREGANO

AJO EN POLVO Y SAL AL GUSTO

3 TAJADAS DE TOCINETA CORTADA EN TROZOS PEQUENOS

1 CUCHARADA DE ACEITE DE OLIVA

Utilice un recipiente medidor para drenar la taza de frijoles negros y afiada sufi
ciente agua hasta completar 5 tazas. Afiada los todos los ingredientes en la olla
arrocera, exeptuando los trozos de tocineta y el aceite de oliva. Revuelva bien y
encienda la olla arrocera. Utilizando un sarten freidor pequefo cocine la tocineta ~
con el aceite de oliva hasta que este crujiente y deje a un lado. Una vez que el ar
roz esté listo, revuelvalo con un tenedor y afiada los trozos de tocineta con el aceite
de oliva encima del arroz y sirva.

ARROZ CON SALCHICHAS

INGREDIENTES:

2 TAZAS DE ARROZ

4 SALCHICHAS ESPANOLAS

2 PIEZAS DE AJO

1 CEBOLLA MEDIANA

% PIMIENTO VERDE

8oz. DE PASTA DE TOMATE

4 3/4 TAZAS DE AGUA

11 oz. LATA DE MAIZ

2 CUBOS DE CALDO DE POLLO

Una pisca de azafran (para darle color)
2 cucharadas de aceite si es necesario

Corte las salchichas en trozos delgados. Utilice un sartén grande para cocinar
ligeramente las salchichas en calor alto y para remover el exceso de aceite. Separe
las salchichas cortadas para mas adelante. B
Usando el mismo aceite, sofria las piezas de ajo, después la cebolla y los pimen
tones verdes hasta que la cebolla se vea transparente. Aiada el arroz ala olla
arrocera y revuelva, ahora afiada la pasta de tomate y el agua con el cubo de caldo
de pollo ya disuelto. Revuelva con los demas ingredientes y deje hasta que hierva.
Cuando este hirviendo, afiada la salchicha y el maiz. Luego agregue sal y pimienta
al gusto. Deje en la olla arrocera hasta que el agua sea absorvida totalmente. Re
vuelva con un tenedor y disfrute.
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